PAIN DE MAIS

150 g de beurre,

225 g defarine,

225 g de semoule fine de mai's,
1 cuillére a soupe de levure,

1 cuillére acafé de sd,

80 g de sucre,

2 caffs,

50 cl delait.

Mélanger lafarine, lasemoule de mais, lalevure, le sel et le sucre.
Mélanger les caifs, lelait et |e beurre fondu.

Faire un puit, placer le mélange d’ ceufs et lait au centre.

Mélanger al'aide d'une cuillére en bois jusqu'a obtenir une pate homogeéne.
Verser dans un moule a cake.
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